
Sommer / Herbst

STEAK ♦ BURGER ♦ BOWLS



Le Burger Gmunden • 2022/7

SPECIALS
STARTERS

BeeT Tartar Vegan!  / 13.90 €

Rote Rübe • Ponzu Marinade • Miso Mayo 
Rote-Rüben-Sauce • Salatgurke • Affila Kresse • Sango-Sprossen 

Nachos • veganer Light Dinkel Bun (4 Scheiben)

BURGER
Kyoto / 13.80 €

100% Rindfleisch (Double / 2.50 €) • Pak Choi • grüne Sojabohnen  
Sango Sprossen • eingelegter Ingwer • rote Zwiebel • Miso Mayo • süßes Soja Ketchup

Ventura / 12.80 €

Crunchy Hühnerfilet (Double / 2.50 €) • Mozzarella • Roter Coleslaw Salat  
Salatgurke • rote Zwiebel • Elder-Berry-Ketchup • White BBQ Sauce

Der „Steirische“ / 12.50 €

100% Rindfleisch (Double / 2.50 €) • Käferbohnen • Kürbiskern Pesto 
Quetschkartoffel • Eisbergsalat • Tomate • rote Zwiebel • Kren Mayo

VEGGIE BURGER

Greenwich / 12.50 €

Karfiollaibchen • Spiegelei • Cottage Cheese • Babyblattspinat 
Röstzwiebeln • Tomaten Salsa • Knoblauch Mayo 

SALATE

Versaille / 10.50 €

mit Brioche Bun • Romanasalat • Schafskäse • Mandarine  
Salatgurke • Pecan Nüsse • Karotte • Granatapfel • Petersilie 

Minze • hausgemachtes Petersilien Dressing

DESSERTS

Jakarta Vegan!  / 5.50 €

cremiger Kokosmilchreis • Mango Sauce  
Ananas • geröstete Kokosflocken • Minze

Apple Crumble / 5.30 €

warmer Apfelkuchen mit Karamell Sauce,  
Staubzucker und Schlagobers / Tipp: Portion cremiges Eis (+2 €)

Schon gewusst? 
Bei uns kannst Du zusätzlich ganz schnell und bequem über 
Dein Handy bestellen. Einfach QR Code am Tisch scannen, 

Speisen, Getränke bestellen und genießen. 

TABLE ORDER

 Unser Tipp! 

Bestellt über ein einzelnes Handy,  
dann werden eure Speisen  

zeitgleich serviert.



PIMP YOUR STEAK 

Spiegelei on top / 2.00 €

Kräuter Knoblauchbutter nach Omas Rezept / 2.50 €

Cheddar Cheese Sauce / 2.00 €

Blue Cheese / 2.50 €

Café de Paris / 2.50 €

Karamellisierte Zwiebeln / 2.00 € 

BEILAGEN 

Maiskolben / 3.70 €

Cremiges Risotto / 4.70 €

mit Grana Padano und Trüffelöl

Kartoffel Fries Le Burger Style / 3.90 €

Süßkartoffel Wedges / 4.30 €

☞ weitere Beilagen siehe übernächste Seite.

STARTERS

BeeT Tartar Vegan!  / 13.90 €

Rote Rübe • Ponzu Marinade • Miso-Mayo • Rote-Rüben-Sauce • Salatgurke • Affila Kresse 
Sango-Sprossen • Nachos • veganer Light Dinkel Bun (4 Scheiben)

Beef Tartar / 13.90 €

klassisch zubereitet • frittierte Kapern • rote Zwiebeln • Nacho • Affila Kresse • Buttertoast (4 Stk.)

Beef Tartar „Le Burger Style“ / 14.90 €

Guacamole • Trüffel Mayo • frittierte Kapern • rote Zwiebeln • Nacho • Affila Kresse • Buttertoast (4 Stk.)

Vitello Tonnato / 14.90 €

zartrosa gebratenes Kalbsfilet • Tuna Cream • Tomaten Salsa • Jungzwiebel • frittierte Kapern • Affila Kresse • Buttertoast (4 Stk.)

AVIGNON
160 g / Chicken Filet (sous vide) / 16.00 €

cremiges Risotto • mediterranes Grillgemüse 
Babyspargel

TOURNEDOS
2x 80 g / feinste Rinderfilets / 26.00 €

Babyspargel • Quetschkartoffeln 
getrocknete Tomaten 

Kräutersalz • Kräuter Knoblauchbutter 

SENDAI 

200 g / Kalbsfilet / 30.00 €

cremiges Risotto • Shiitake Pilze • Babyspargel 
 getrocknete Tomaten

GENÈVE
 160 g / Filet-Steak / 26.00 € 250 g / Filet-Steak / 34.00 €

Café de Paris • Babyspargel • Quetschkartoffeln 
 Rosmarin • getrocknete Tomaten

BLUE POINT
 160 g / Filet-Steak / 26.00 € 250 g / Filet-Steak / 34.00 €

Blue Cheese • Cheddar • karamellisierte Zwiebeln  
Babyspargel • Süßkartoffel Wedges 
getrocknete Tomaten • Rosmarin

BRISBANE
 160 g / Filet-Steak / 26.00 € 250 g / Filet-Steak / 34.00 €

Spiegelei • Cheddar-Cheese Sauce • Babyspargel 
Kartoffel Fries • getrocknete Tomaten • Rosmarin

STEAKMEAT(S)
☞ Alle unsere Steaks sind „sous vide“ gegart und werden „medium“ serviert.  

☞ Zu jeder Steakvariante servieren wir Kräutersalz und Kräuter Knoblauchbutter.

... und fertig ist Dein
 Burger !

GESTALTE DEINEN BURGER SELBST.

Schritt 4 / Wähle Deine Zutaten

Eisbergsalat • Rucola • Tomaten • Essiggurke • Mango 
 rote Zwiebeln • gegrillte Zwiebeln • Röstzwiebeln 

Salatgurke • Knoblauch • Babyblattspinat 
gegrillte Champignons • scharfe Jalapeños 

getrocknete Tomate • Kalamata Oliven • Nachos

Schritt 5 / Wähle Deine Extras 

 je 1.50 € 

Coleslaw Salat • Cheddar Cheese 
Schafskäse • Cottage Cheese 

 Veganer Cheddar Cheese • Bacon • Relish

je 2.00 € 

Guacamole • Cheddar Cheese Sauce • Mozzarella 
Spiegelei • Trüffel Mayo • Halloumi • Onion Ring 

mediterranes Grillgemüse

Schritt 1 / Wähle Deinen Burger

 Single / Double 

Hamburger  7.50 € / 10.00 €

Cheeseburger 8.50 € / 11.00 €

Bacon Burger 8.50 € / 11.00 €

Bacon Cheeseburger 9.50 € / 12.00 €

Chicken Burger 8.50 € / 11.00 €

gegrilltes oder crunchy Hühnerfilet

Veggie Burger 8.00 € / 10.50 €

Karfiollaibchen Vegan!  (glutenfrei*) 
Falafellaibchen Vegan!  (glutenfrei*) 
Hirse-Käferbohnenlaibchen Vegan!

Schritt 3 / Wähle Deine Saucen    = vegan

BBQ Sauce  • Hot Sauce  • Spicy Mayo • Ketchup   
Dijon Mayo  • Mango Curry • Basilikum Pesto   

Mayo • Sweet Chili  • Chipotle Sauce 
Tomaten Salsa  • Dijon Senf   

Knoblauch Mayo • Remouladen-Sauce 
Elderberry Ketchup  Neu!  • White BBQ Sauce Neu!

KIDS
LE BURGER KIDS

SPECIALS

Schritt 2 / Wähle Dein Bun

Brioche Bun 
Low Carb im Romanablatt 

Light Dinkel Bun Vegan!  (+ 1.50 €) 
Glutenfreies* Bun (+ 1.50 €)

mit einer Portion Kartoffel Fries oder Süßkartoffel Wedges

Klein aber Oho / 7.00 € 

100% Rindfleisch • Tomaten
 Eisbergsalat • Ketchup • Mayo

(Double: 1 € / Cheddar Cheese: 0.50 €)

Das Verrückte Huhn / 7.00 € 

☞ gegrilltes oder crunchy Hühnerfilet
Tomaten • Eisbergsalat 

Ketchup • Mayo
(Double: 1 € / Cheddar Cheese: 0.50 €)

Crispy Chicken Stripes / 7.00 €

mit Ketchup serviert

Starker Popeye / 7.00 € 

Tomaten • Eisbergsalat 
Ketchup • Mayo

☞ Veggie-Laibchen nach Wahl 

Karfiollaibchen (glutenfrei*)  
Falafel- (glutenfrei*)  

Hirse-Käferbohnenlaibchen

Freches Früchtchen / 4.90 €

Cremiges Eis aus 100% Alpenmilch
Wassermelonen Sirup
Haribo Wassermelone 

Saure Apfelringe • Schlagobers

Marshmallow Spin / 4.90 €

Cremiges Eis aus 100% Alpenmilch
Brooklyn Aroniabeere  

Grenadine • Mini Marshmallows 
Bunte Schokolinsen 

Frucht Schnecken • Schlagobers

Neu!

Neu!



BURGER

☞ 100% Rindfleisch / Double +2.50 €

Classic Cheeseburger / 8.50 €

Cheddar Cheese • gegrillte Zwiebeln 
Essiggurke • Ketchup • Tomaten 

Eisbergsalat • Dijon Mayo

Classic Bacon Cheeseburger / 9.50 € 

Bacon • Cheddar Cheese 
Tomaten • gegrillte Zwiebeln 

Eisbergsalat • Mayonnaise • Ketchup 

Hot & Spicy / 9.50 € 

Bacon • Cheddar Cheese 
scharfe Jalapeños • gegrillte Zwiebeln  

Eisbergsalat 
Spicy Mayo • Hot Sauce 

Frisco New Style / 13.80 € 

BBQ Pulled Brisket (Double / 3.50 €) 
Mac´n Cheese • karamellisierte Zwiebeln 

Cheddar Cheese Sauce • Relish 
 BBQ Sauce • Mayo

Argentina / 13.50 €

Bacon • Eisbergsalat • Cheddar Cheese 
Guacamole • Crispy Onion Ring 

Nachos • Hot Sauce 
Tomaten Salsa

Coleslaw Burger / 11.00 €

Bacon • Cheddar Cheese 
Coleslaw Salat • gegrillte Zwiebeln 

Tomaten • Eisbergsalat • BBQ Sauce

Farmhouse / 11.50 €

Bacon • Cheddar Cheese • Spiegelei  
Röstzwiebeln • gegrillte Champignons 

Mayonnaise • BBQ Sauce

VEGGIE BURGER

☞ Veggie-Laibchen nach Wahl Vegan!  
Karfiollaibchen (glutenfrei*), Falafel- (glutenfrei*)  

oder Hirse-Käferbohnenlaibchen 

Key West / 10.00 €

zarter Mozzarella • Tomaten • Rucola 
Basilikum Pesto • Mayonnaise

Vegana / 11.50 € Vegan!

mit veganem Light Dinkel Bun 
mediterranes Grillgemüse • Tomaten 

Knoblauch • Rucola • Ketchup

Veganer Cheeseburger / 11.00 € Vegan!

mit veganem Light Dinkel Bun
Veganer Cheddar Cheese • Tomaten 

Essiggurke • gegrillte Zwiebeln 
Eisbergsalat • Dijon Mayo • Ketchup

Houston / 12.50 €

Cheddar Cheese • Spiegelei • Tomaten 
Coleslaw Salat • Eisbergsalat 

BBQ Sauce • Hot Sauce

CHICKEN BURGER

☞ gegrilltes oder crunchy Hühnerfilet / Double +2.50 €

Little Italy / 10.50 €

zarter Mozzarella • Tomaten • Rucola 
Basilikum Pesto • Spicy Mayo

California Surfer / 12.50 €

zarter Mozzarella • Kalamata Oliven 
Rucola • scharfe Jalapeños 
Mango Curry • Guacamole

SALATE UND BOWLS *

☞ Wahlweise mit Brioche oder Light Dinkel Bun

Sicilian Salad / 9.60 €

Rucola • frisches Basilikum • zarter Mozzarella • Cocktailtomaten 
mediterranes Grillgemüse • hausgemachtes Dijon Dressing

California Salad / 9.60 € Vegan!

mit veganem Light Dinkel Bun • Eisbergsalat 
Babyblattspinat • Avocado • Mango • gegrillte Champignons 

Kresse • hausgemachtes Kräuter-Balsamico-Dressing

Caesars Palace / 8.60 €

Romanasalat • Cocktailtomaten • Parmesan • Bacon Chips 
frisches Basilikum • hausgemachtes Caesar Dressing 

Jaipur Bowl / 10.90 €

Basmati Reis • Rucola • Shiitakepilze • Mango 
Avocado • Cocktailtomaten • Jungzwiebel 

Schwarzer Sesam • Kräuter-Balsamico-Dressing

Spicy Laos Bowl / 11.50 € 
Reisnudeln • Hot Sauce • Pecan Nüsse • grüne Sojabohnen 

Sango Sprossen • Pak Choi • Jungzwiebeln 
blanchierte Garnelen • Shiitakepilze • schwarzer Sesam 

Limetten • Sesam-Ingwer-Sauce

Santorini Bowl / 9.60 €

Tomaten-Naturreis • Halloumi • Joghurt-Creme • Salatgurke 
Kalamata-Oliven • Cocktailtomaten • Babyblattspinat 

Rosmarin • Gartenkresse • Olivenöl extra Vergine

Alexandria Bowl Vegan!  / 9.80 €

mit veganem Light Dinkel Bun • Couscous • Veganer Skyr 
Falafellaibchen • Pflaumen • gegrillter Babyspargel 

Affila Kresse • Granatapfelkerne • Rucola • Rote-Rüben-Sauce

*EXTRAS On Top / Rinderfiletstreifen 5.90 €
 gegrilltes Rinder Patty / gegrilltes Hühnerfilet  

crunchy Hühnerfilet / je 3 € • BBQ Pulled Brisket / 3.90 €

SUPER-FRIES *

☞ Mix and Match
Kartoffel Fries / Süßkartoffel Wedges / Nachos

Chili Cheese / 6.50 € 

scharfe Jalapeños • Chiliflakes • Cheddar Cheese Sauce

BBQ Brisket Fries / 10.50 € Neu!

BBQ Pulled Brisket • Cheddar Cheese Sauce 
BBQ Sauce • Dijon Mayo • Relish

Italian / 8.90 €

Basilikum Pesto • Grana Padano • Tomaten Salsa 
Trüffelöl • Trüffel Mayonnaise

DESSERTS

Cheesecake im Glas / 4.90 €

American Style mit Erdbeersauce und frischer Minze

Banana Dream / 4.90 €

Cremiges Eis aus 100% Alpenmilch 
Banane & hausgemachte vegane Schokoladensauce

White Strawberry / 4.90 €

Cremiges Eis aus 100% Alpenmilch  
mit Erdbeeren & Erdbeersauce 

Krokant / 4.90 €

Cremiges Eis aus 100% Alpenmilch  
mit Krokant, Butterkeksen & Karamellsauce

Hausgemachter Brownie / 5.30 €

hausgemachte vegane Schokoladensauce
Staubzucker und Erdbeeren / Tipp: Portion cremiges Eis (+2 €)

Jakarta Vegan!  / 5.50 € Neu!

cremiger Kokosmilchreis • Mango Sauce  
Ananas • geröstete Kokosflocken • Minze

Apple Crumble / 5.30 € Neu!

warmer Apfelkuchen mit Karamell Sauce, Staubzucker und 
Schlagobers / Tipp: Portion cremiges Eis (+2 €)

Freches Früchtchen Neu!  / 4.90 €

Cremiges Eis aus 100% Alpenmilch
Brooklyn Wassermelone • Wassermelonen-Sirup

Haribo-Wassermelone • Saure Apfelringe • Schlagobers

Marshmallow Spin Neu!  / 4.90 €

Cremiges Eis aus 100% Alpenmilch
Brooklyn Aroniabeere • Grenadine-Sirup

Mini Marshmallows • Bunte Schokolinsen
Frucht Schnecken • Schlagobers

EISSHAKES

Schoko Shake / 4.50 €

Cremiges Eis • Schlagobers • mit kaltem Kakao

Mango-Orangen Shake / 4.90 €

Cremiges Eis • Schlagobers  
mit Mangomus & Orangensaft

Erdbeer-Bananen Shake / 4.90 €

Cremiges Eis • Schlagobers 
mit Erdbeersaft & Bananenmus

handgequirlt!

☞
 ☞

 
BEILAGEN

Kartoffel Fries Le Burger Style / 3.90 €

Süßkartoffel Wedges / 4.30 €

Coleslaw Salat süßer Krautsalat / 3.90 € 

Mac’n’Cheese Le Burger Style / 4.50 €

Crispy Chicken Stripes / 4.50 € 

Onion Rings / 3.50 € 

Mediterranes Grillgemüse / 3.90 €

Guacamole / 2.00 €

Cheddar Cheese Sauce / 2.00 €

Kleiner gemischter Salat / 3.50 €

Eisbergsalat • Cocktailtomaten 
Karotten • Dressing nach Wahl



BIER-HIGHLIGHTS

HAUSBIER (0.3l/0.5l) 3.80 €/4.80 €

vom Fass / ÖSTERREICH / Alk. 4.1%

ZWICKL (0.3l/0.5l) 3.90 €/4.90 €

vom Fass / ÖSTERREICH / Alk. 4.8%

 RADLER (0.3l/0.5l) 3.80 €/4.80 €

vom Fass / ÖSTERREICH / Erfrischender Radler.

Stiegl-Hell Flasche (0.33l)  3.70 € 

ÖSTERREICH / höllisch bierig! Sonniges, helles Gelb und 
blitzweißer Schaum, frisches Hopfenaroma, schlanker Körper 
Alk. 4.5% / Stammwürze 11 °P

Stiegl-Radler Zitrone Flasche (0.33l)  3.90 € 

ÖSTERREICH / erfrischend-fruchtig! Feine Zitrusklänge, 
prickelnd belebender Geschmack
Alk. 2.0% / Stammwürze 8.9 °P

Stiegl-Weisse Flasche (0.33l) 4.00 €

ÖSTERREICH / süffig-spritzig! Leuchtende Bernsteinfarbe, 
fruchtaromatischer Weißbiergeschmack
Alk. 5.1% / Stammwürze 12.0 °P

Stiegl-0,0% Freibier Flasche (0.5l) 3.90 €

ÖSTERREICH / naturbelassen-bierig! Trübes Blond, dralliger 
Körper mit guter Malz-Hopfen-Balance
 Alk. 0.0% / Stammwürze 6.0 °P

SPRITZER UND CO.

Spritzer Weiss (1/4l) 3.70 €

Wassermelonen Spritzer (1/4l) 4.90 €

Veilchen Spritzer (1/4l) 4.90 €

Aperol Spritz (1/4l) 4.90 €

Aperol Maracuja Spritzer (1/4l)  4.90 €

Aperol Prosecco (1/4l)  5.90 €

Lillet Rosé Spritz (1/4l)  4.90 €

Limoncello Spritz (1/4l) Neu!  4.90 €

Hugo (1/4l)  4.90 €

Hugo alkoholfrei (1/4l)  4.50 €

HERAK

Die erste Gin-Wein Spirituose Europas. Herak steht für Liebe, 
Hoffnung und Glaube – symbolisiert durch Herz, Anker und 
Kreuz. Und das alles mit der höchsten Qualität. 

Limetten Gin Spritzer (1/4l) 4.90 €

Herak auf Eis/Tonic/Limetten

Erdbeer Gin Spritzer (1/4l) 4.90 €

Herak auf Eis/frischer Erdbeersaft/Tonic

Maracuja Gin Spritzer (1/4l) 4.90 €

Herak auf Eis/Maracujasaft/Tonic

WEIN

Grüner Veltliner Lössterrassen 2021 3.50 €/20 €

Weingut J & P Bründlmayer / Grunddorf  1/8l oder 0.75l 
Strohgelb, in der Nase feines Traubenaroma, am Gaumen 
saftige und pfeffrige Aromen, zarter Löss-Schmelz im Abgang, 
frisch und lebendig, Trinkfreude pur!

Riesling Ried Seeberg Kamptal DAC 2021 3.80 €/22 €

Weingut Oskar Hager, Mollands 1/8l oder 0.75l 

Hellgelb, in der Nase typische Riesling-Pfirsich-Noten, feine 
Marillenaromen, leicht mineralische Anklänge, am Gaumen 
ebenfalls fruchtige Aromen, Steinobst und ein Hauch Exotik, 
sehr geschmeidig mit zartem Fruchtschmelz. 

Roter Muskateller 2021 3.90 €/23 € 

Weingut Schödl, Loidesthal 1/8l oder 0.75l 

Leuchtendes Gelbgrün, in der Nase intensiver Duft nach 
floralen Noten, vor allem Holunder- und Rosenblüten, am 
Gaumen einladende Exotik mit saftigen Maracuja- und 
Zitrusaromen, unterlegt mit würzigen Nuancen.

Zweigelt 2020  4.20 €/25 €

Paul Achs, Gols 1/8l oder 0.75l 

Kirschrot, in der Nase fruchtig, finessenreich und elegant mit 
Noten von schwarzer Beerenfrucht, am Gaumen mineralisch 
und fruchtig mit Hauch von Nougat und saftigem Tannin.

Villa Doral Bio Prosecco* 3.90 €/26 €

Wahlweise mit frisch gepresstem Orangensaft. 1/8l oder 0.75l

ALKOHOLFREI

LeBurger COLA (0.4l) 3.50 €

LeBurger COLA ZERO (0.4l) 3.50 €

BROOKLYN Holunderblüte (0.4l)* 3.90 €

BROOKLYN Bio-Apfel (0.4l)* 3.90 €

BROOKLYN Aronia Beere (0.4l)*  3.90 €

BROOKLYN Grüntee-Kaktusfeige (0.4l)* 3.90 €

BROOKLYN Lemon (0.4l)* 3.90 €

BROOKLYN Wassermelone (0.4l)* 3.90 €

*laut oder leise

SODA Zitron oder Himbeere (0.4l)* 2.90 € 

SODA (0.4l)* 2.50 €

*Jugendgetränk

fritz-kola (0.33l) 3.90 €

fritz-kola ohne Zucker (0.33l) 3.90 €

fritz-kola mischmasch mit Orange (0.33l) 3.90 €

Anjola Ananas-Limette (0.33l)  3.90 €

fritz orange (0.33l) 3.90 €

fritz rhabarber (0.33l) 3.90 €

Richard´s Sun Iced Tea Acai-Lime (0.33l)  3.90 €

Richard´s Sun Iced Tea Peach (0.33l)  3.90 €

MONTES Mineralwasser laut/leise (0.33l)  2.90 €

MONTES Mineralwasser laut/leise (0.75l)  5.50 €

TEE
Nachhaltiger Bio Tee

Bio Früchtetee  3.60 €

Bio Schwarztee  3.60 €

Bio Grüntee  3.60 €

CAFÉ UND CO.
☞ auch mit laktosefreier Milch  

oder Hafermilch erhältlich

Espresso 2.50 €

Espresso Doppio 4.10 €

Espresso Macchiato 2.80 €

Americano 3.60 €

Cappuccino 3.80 €

Latte Macchiato 4.10 €

Heisse Schokolade mit Schlagobers 3.80 €

Eiskaffee 5.40 €

Eisschokolade  5.40 €

ICED COFFEE

Iced Café Latte 4.80 €

Kaffee • Schlagobers • Milch • Kakao

Iced Caramel Latte Vegan!  5.60 €

Kaffee • Hafermilch • Caramel Toffee Sauce 
Haselnuss-Krokant • Veganes Schlagobers

Iced Orange Latte 5.40 €

Kaffee • Orangensaft • Mangopüree  
Hafermilch • Schlagobers

Fairtrade!

Neu!



Melde Dich! Wir haben 
 eine kleine Überraschung für Dich!

Du feierst Deinen Geburtstag bei uns?

COCKTAILS 
UND MEHR

SPECIALS
Mojito 8.90 €

Weißer Rum • Limette • Minze 
Brauner Zucker • Soda

Pina Colada 8.90 €

Brauner Rum • Kokospüree 
Obers • Ananassaft

Espresso Martini 8.90 €

Vodka • Martini Bianco • Kahlúa • Espresso

Sours 8.40 €

Whiskey / Averna / Amaretto / Frangelico
Zitronensaft • Zuckersirup 

Matcha Mule   8.90 €

Vodka • Limettensaft • Matcha Sirup 
Gurke • Ginger Beer

MOCKTAILS 

Virgin Mojito  7.70 €

Wahlweise: Classic / Erdbeere / Mango
Limette • Minze • Brauner Zucker • Ginger Beer

Virgin Colada 7.70 €

Wahlweise: Classic / Erdbeere / Mango
Orangensaft • Kokospüree • Obers • Ananassaft

GIN UND TONIC

Bombay Sapphire (England) 8.30 €

mit Fentimans Indian Tonic oder Fentimans Yuzu Tonic

Wien Gin (Österreich) 8.90 €

mit Fentimans Indian Tonic oder Fentimans Yuzu Tonic

Monkey 47 (Deutschland) 11.30 €

mit Fentimans Indian Tonic oder Fentimans Yuzu Tonic

SPIRITS (4cl)

Wien Gin 6.60 €

Bulleit Bourbon Whiskey 6.70 €

Averna  5.20 €

Havanna Club Anejo  5.60 €

Martini Bianco Vermouth  4.60 €

Absolut Vodka  5.40 €

TONIC WATER
Fentimans Indian Tonic Flasche / 200ml 4.30 €

mit fruchtig frischen Noten von leckerem Zitronengras mit der 
leichten Bitterkeit der Chininrinde

Fentimans Yuzu Tonic Flasche / 200ml 4.30 €

mit Yuzu-Extrakten und subtilen Untertönen von Kräutern

www.LeBurger.at/en/menu

For the english menu:
Please scan the QR-Code below



www.LeBurger.at
 weloveleburger

Wir verwenden ausschließlich 
Qualitätsprodukte.  

Welche Allergene in den Speisen 
enthalten sind, erfährst Du bei 

unserem Servicepersonal.

*Gluten / Kreuzkontaminationen durch 
Spuren oder Allergene können in einem 

so aufregenden Umfeld wie unserer Küche 
manchmal vorkommen.


